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Baccalauréat Technologique Hoételleri

Objectifs de

la formation

et Emplois
Visés

Le Baccalauréat technologique est un dipléme poiysitent dans les domaines
la production culinaire, de la commercialisationleta distributin de services en
restaurant et en hébergement, sur une durée deatrsi(seconde, premié
terminale).

Formation professionnalisante et dotée d’'un samde en enseignement géné
le Baccalauréat technologique permet a son timudimccéder auxlasses de BTS
Hétellerie ou de BTS Responsable de I'Hébergenheinbermettant & term
d’occuper des postes d’encadrement ou a respomésiloians des structur
hoételieres ou de restaurati

Recrutement

A l'issue de la classe de troisiem
o Inscription par I'établissement d’origine sur lesair académiqu
AFFELNET + dossier de candidature a retirer audrel/cée hételier d
Dinard ou a télécharger sur le site de I'établisset
A lissue d’une classe de"*ou de £ générale ou techlogique (autre
gu’hotellerie-restauration) :
o Intégration possible au niveau d’'une 1ére passei@indidature a par
d’un dossier & demander au secrétariat de I'étahien

Contenu de
la formation

L’enseignement se répatrtit e
o Enseignement énéral (francais, philosophie, histoire, géogra
touristique, anglai-langue vivante Aet une seconde langue viva
obligatoire, mathématiques, El
o Enseignement spécifique technologique (économagt, drestion hoteliere
sciences appliquées a imentation et aux équipements, communica
professionnelle
o Enseignement professionnel (technologie et méthodéesaires, service ¢
commercialisation en restaurant, techniques d’acetud’hébergement
Groupe « section européenne

Formations
en milieu
professionnel

D’une durée globale de 16 semaines, les formatorentreprise se répartissent
la maniére suivante
o Deux semaines d'immersion en cours de premierecadi@és un
entreprise de restaurat
o Six semaines de stage fin de premiere année dans le service de rest:
o Six semaines de stage en fin de deuxieme annédalsewvice de |
cuisine
o Deux semaines en début de troisieme année daas/leesde I'accueil €
de I'hébergemer

Poursuites
d’Etudes

Acceés da classe de premiéere année BTS Hétel-Restauration avec, en secot
annee, le choix entre

o Option A, gestion et mercatique hoteli

o Option B, art culinaire, art de la table et du s&
Acceés a la classe de premiere année BTS Respomsabiéebergement




Référentiel Commun Européen.
« Acceés a des formations qualifiantes courtes :
o des licences professionnelles d’Hétellerie, Manag@Production
Culinaire ou Art de la Table ...
o des maitrises de sciences et techniques de I'lddtelde la Restauration o
du Management d’entreprises.
- Les mentions complémentaires :
Accueil-Réception
Employé Barman
Sommellerie
Cuisinier en Desserts de Restaurant
Art de la cuisine allégée
Organisateur de Réception
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